
PAIN ET BEURRE SUR DEMANDE 
NOUS FAVORISONS LES ALIMENTS DU QUÉBEC EN SAISON. DANS LE CAS D’UNE ALLERGIE OU D’UNE INTOLÉRANCE ALIMENTAIRE, S.V.P. LE MENTIONNER À VOTRE SERVEUSE OU SERVEUR.
OPTION VÉGÉTARIENNE                 OPTION VÉGANE                  SANS GLUTEN               PRODUITS DU QUÉBEC 

COCKTAILS

CAFÉS ALCOOLISÉS

BRUNCH JUSQU’À 15H00

CLASSIQUES
M ET MME TOUT LE MONDE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
2 oeufs, bacon ou saucisses, patates, pain de campagne
grillé et fruits

LA TOTALE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18
2 oeufs, bacon, saucisses, jambon braisé, fèves au lard,
creton au foie gras, patates, pain de campagne grillé et fruits

CHAKCHOUKA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19
2 oeufs pochés, sofrito aux épices, labneh, persil, coriandre
et pain de campagne grillé

SAUMON FUMÉ & BAGEL   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22
Câpres, persil, oignons rouges, fromage à la crème, bagel
et aneth

AVO-TOAST . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20
Pain de campagne grillé, avocat, tomates cerises, câpres,
feta, graines de chanvre, œuf poché

CROQUE-MADAME . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22
Pain carré blanc, fromage, jambon braisé, œuf miroir et
sauce fromagée

POUTINE DÉJEUNER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22
Porc effiloché, bacon, oignons, œuf poché, patates,
fromage en grains, sauce Foyot

BÉNÉS

BÉNÉS CLASSIQUES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Muffin anglais, jambon braisé, sauce hollandaise, servis
avec patates et fruits

BÉNÉS MER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25
Beignet crabe et crevettes, rémoulade de céleri-rave,
sauce hollandaise au caviar de Mujjol, servis avec
patates et fruits

BÉNÉS TERRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28
Pain carré blanc, bœuf braisé, champignons, jus de
viande, béarnaise, huile de truffe, servis avec patates et
fruits

LUNCH À PARTIR DE 12H

TARTINADE DE LABNEH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Peperonata, anchois blancs et basilic

MINI POGOS DE CHORIZO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
Moutarde baseball

CALMARS FRITS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Mayonnaise épicée

DEMI BURRATA        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21
Tomates cerises, huile de pesto aux anchois,
pistaches grillées, vinaigre balsamique

SALADE DE BETTERAVES            . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14 / 20
Raisins rouges, pacanes, vinaigrette à l'érable,
chèvre chaud

CÉSAR SIGNATURE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 / 19
Croûtons, prosciutto, parmesan, sauce au yogourt

TARTARE DE SAUMON  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 / 32
Frais et mi-fumé, coriandre, salsa verde, tostadas,
lime et huile de piment

FISH & CHIPS DE MORUE DE L'ATLANTIQUE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27
Salade de chou à la coriandre et jalapeño, frites et
sauce tartare

BURGER DE BOEUF  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
Oignons confits au thym, fromage à raclette,
mayonnaise béarnaise

CHAMPIGNONS + 3      CHÈVRE + 4      POUTINE + 5      BACON + 3 

CAFÉS
ALLONGÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4
AMERICANO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4
CAFÉ GLACÉ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5

CHOCOLAT CHAUD ENFANTS TERRIBLES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
ESPRESSO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4
LATTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.5CAFÉ RÉGULIER  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3

CAPPUCCINO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5

MIMOSA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
Mousseux, jus d'orange ou orange-fraise

MOJITO D'OUTREMONT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13
Rhum Havana Club Anejo, menthe, sirop d'érable, lime,
soda

COCO LOVE . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15
Gin Portage, Apéritif Les Îles, jus de lime, poudre de
comptonie voyageuse, émulsifiant miraculeux

ESPRESSO MARTINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Absolut, Khalua, espresso

BLOODY CAESAR  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   10
Vodka Absolut, Tabasco, Worcestershire, Clamato

MOCKTAILS
JUS ORANGE OU ORANGE-FRAISE FRAIS   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

JUS DE VIE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
Jus d'ananas, purée de fraises

LIMONADE DES BOIS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
Sirop de Thé des Bois

THÉ GLACÉ ENFANTS TERRIBLES (SANS CAFÉINE) . . . . . . . . . . . . . . . . .  6
Thé Enfants Terribles (ananas, papayes, hibiscus, feuille de
mûrier, baies de sureau, canneberges, baies de Goji) jus de
citron, jus de canneberges

CAFÉ BRÉSILIEN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12
Liqueur d'orange, brandy St-Rémy, Khalua, café

CAFÉ CREMAGLACE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12
(vanille, chocolat ou pistache), café, crème fouettée

Brocolis, champignons, oignons verts, servie avec salade
verte ou patates

OMELETTE JARDINIÈRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15

POMMES N'ROSES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12
Apéritif Les Îles, sirop de rose, cidre du Pied de Cochon,
zeste de citron

PAIN DORÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20
Brioche à la fleur d'oranger, compote de pêche,
framboises et chantilly

SUCRÉ

PÂTISSERIES

PAIN COURGETTES ET CERISES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6
BABKA AU NUTELLA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

SCONES AUX BLEUETS  . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7

BRASSERIE

BOURSIN + 5




